£ SUBE KAPANIS TEZGAH
YAPRAK o TEMIZLIGI

DONERCISI

e Temizlige baglayacak personelin koruyucu ekipmanlari giyinmesi(eldiven, galos,
bone,kolluk)

e Temizlik ekipmanlarinin hazirlanmasi ( bez, sunger, pul tel, kimyasal maddeler)

e Temizlik saati gelmeden temizlige baslanmamali magaza sorumlusu takibinde
hareket edilmel

e islem sirasinda tezgahta misteriye sunulacak tiriin bulunmamasi gerekir.

e Temizlik islemi igin her istasyona iki ayri temizlik suyu yapilmasi gerekir.

e ilk temizlik suyu deterjanli veya kullanilacak olan kimyasal madde ile temizlige
baslanmasi

e ikinci temizlik suyu sade durulama amagli kalinti ve kimyasallardan arindirma
olarak kullaniimalidir.

e  Ocaklarin temizliginde kullanilan yagg¢ozun direk olarak radyana sikilmamasina
dikkat edilmesi gerekir.

e Yikanan urunlerin yagl kalmamasina ve kalinti kalmamasina dikkat edilmelidir.

e Fritdz temizliginde kizgin yaga dikkat edilmeli yagin her sube kapanisinda
temizliginin yapilmasi zorunnludur. Yag stzerken sogumadan yaga mudahale
edilmemesi gerekir.

e Suzulen yagin ertesi gun servise hazir olmasi igin soguduktan sonra tekrar fritoze
bosaltiimasi gerekir.

e Yikanan urUnler ertesi gun servise hazir olmasi igin tezgah kurulumu yapilmahdir.

e Yikanan ekipmanlarin eksiksiz sekilde tezgah kurulumu yapildigindan ve eksik
ekipman olmadigindan emin olunmalidir.

e Tezgah kapaniginda tezgahta higbir Griin kalmadigindan emin olunmalidir.

e Gaz, su, elektrik magaza sorumlusu kontrolinde kapatiimalidir.

e Tum tezgahin detayli bir sekilde tezgah altlarina kadar stupurilmesi ve silinmesi
gerekir.

e tezgah altlarinda herhangi bir kalinti kalmamasina dikkat edilmelidir kalinti
kalmasi hagereyi artirabilir.

e Tezgah sUpuruldikten sonra sicak ve deterjanli su ile tezgah zemini detayh
sekilde silinmelidir.

e Silinen zemin daha sonra temiz ve kuru bir mop ile kurulanmasi gerekir.

e Temizlik bittikten sonra magaza sorumlusu tezgah kapanis temizligini kontrol
etmelidir.
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